moeve foodh

Encargos
&

Eventos

La experiencia gastronédmica
perfecta para cada ocasidon




Convierte tus celebraciones en
momentos inolvidables con el catering
de Moeve foodhall. Nuestra propuesta
combina la tradicion artesanal de
R’SPIRO Coffee&Bakery, con cgijitas de
bolleria y desayunos personalizados,

y la variedad de Moeve eats, con
cocteles y menus para eventos. Unimos
calidad y detalle para que disfrutes
tanto como nosotros al prepararlo.




R'SPIRO

ARTESANOS DE MOMENTOS

> Surtidos
por encargo



Cajas de surtido

para llevar

@ Preaviso de 24 horas.

) Cajas mini bolleria clésica
« Mini croissants de mantequilla
« Mini napolitanas de chocolate
* Mini muffins
» Mix croissants, napolitanas y muffins

) Cajas mini bolleria premium
* Croissants glaseado
 Palmeritas glaseadas
» Mix croissants glaseados y palmeritas

Cajas mixtas
* Mini croissants o
palmeritas glaseadas
* Croissants salados




Cajas de surtido

para llevar

an Preaviso de 24 horas.

) Cajas mini croissants salados
» Jamon ibérico y queso Brie
* Ensaladilla de atin
* Pollo y trufa
» Jamon dulce y queso crema
» Salmén ahumado y guacamole
* Crema de queso feta y rucula con nueces

) Cajas de mini séindwich
* Pavo y queso crema
« Jamon cocido y queso
 Ensaladilla de atun
» Salmoén ahumado y queso crema

Completa tu desayuno para llevar M

* Zumo de naranja: +2€/ud

* Vasito de yogur con muesli: +2,50€/ud

12 unidades 8,50€ 10,50€ 16,50€ 1,50€ 16,50€
24 unidades  20,50€ 14,50€ 30,50€ 21,50€ 30,50€
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Nuestro catering

Disponible en reservas de espacio en estacion de servicio
Campo de las Naciones o en nuestras oficinas Moeve.

Preaviso 24 horas de antelacion.

Las tarifas y los platos detallados a continuacion estdn
calculados para 1persona e incluyen montaje y mendgje.

Minimo 15 personas para contratacion

Opcion1 ) 28€

*1ensalada Por persona.
- 1tabla

« 2 entrepanes

« 2 bocados frios

2 bocados calientes

« 1postre

« Bebida elegida

Opcion 2

- 1ensalada « 2 bocados frios

. 2 tablas « 4 bocados calientes
 1vasito « 2 postres

« 2 entrepanes « Bebida elegida
Opciéon 3

« 1ensalada « 4 bocados frios

. 2 tablas « 4 bocados calientes
« 1 vasito « 3 postre

« 3 entrepanes « Bebida elegida

>y Q€

Por persona.

> 48€

Por persona.



Carta

Elige tus platos favoritos y haz tu catering a medida

) Vasitos de ensalada
- Poke de atun con mango y aguacate
« Ensalada de pasta y pollo con alifio de yogurt
« Ensalada César
- Ensalada Acapulco style
« Ensalada de col con pollo asado
« Ensalada Mediterrdnea

) Tablas

« Quesos artesanos con mermeladas y grisinis

« Embutidos con tostaditas y tomate rallado

« Cecina de Ledn con almendra frita y AOVE de trufa
« Jamon ibérico con tostaditas y tomate rallado

) Vasitos de cremas (frias o calientes segun temporada)
« Salmorejo cordobés con jamon crujiente y huevo cocido
« Gazpacho de sandia con AOVE de albahaca
« Crema de calabaza con mil y pipas
« Crema de patata ahumada con crujiente de bacon

) Mini entrepanes
« Croissant de ensaladilla de atun y huevo
« Croissant de ensalada de bacon y huevo
« Bikini trufado
« Bikini de cecina
« Bikini de pastrami
« Burger de ternera con queso ahumado
y mermelada de bacon
« Burger de pulled pork con queso Cheddar y pepinillo
« Pan bao con tartar de atun
« Taco de maiz con ternera mechada y cebolla encurtida
« Quesadilla de pollo en salsa verde




Carta

Elige tus platos favoritos y haz tu catering a medida

) Bocados frios
« Gilda de Guetaria con anchoa y piparra
« Bombdn de queso de cabra y nueces con mermelada
de ardndanos
« Bombon de foie, soja y maiz frito
« Hummus con chips de verduras y AOVE ahumado
« Cucharita de guacamole con salmén ahumado y mango
 Cucharita de ensaladilla rusa con ventresca
« Cucharita de escalidada con sardina ahumada
« Piruleta de queso manchego y membirillo

) Bocados calientes
« Tortilla de patatas con cebolla o trufada
« Brocheta de secreto y boletus con romesco
« Brocheta de pollo oriental con patata paja
« Gyozas fritas con mayo sriracha y cebolleta
« Aimohadilla de chistorra y cebolla caramelizada
« Langostino crujiente con salsa sweet chili
« Croqueta de boletus con mayo trufa
« Croqueta de jamon ibério
« Higos asados con bacon
« Falafel con salsa citrica de yogur
 Takoyaki de pulpo con mayo asidtica
« Mini empanada venezolana
de queso con salsa de cilantro




Carta

Elige tus platos favoritos y haz tu catering a medida

) El punto dulce
« Yogur con fresas asadas
« Vasito de arroz con leche y toffee
« Macarons variados
« Mini brownie con chocolate blanco
« Brocheta de fruta fresca
« Mini pastel de nata caramelizado
- Lingote de 3 chocolates
« Chupito de tarta de queso y galleta Lotus

) Bebidas

 Refrescos, aguas y kombuchas
« Cervezaq, cerveza 0,0

« Vino blanco

« Vino tinto

« ZUmos naturales




Catering Cumpleanos
infantil

Nihos
Incluye 1pieza de cada por persona
« Mini croissant jamoén dulce y queso
« Mini bioche de jamén iberico y queso
« Dados de tortilla de patata
« Mini buger con queso Cheddar
« Bowls de waffles fries
« Mini empanadas de queso
« Palomitas de pollo crujiente
con bbg cremosa

Y Postre
« Vasito de fruta fresca
« Vasito de yogur con
chocolate blanco
« Brownie de chocolate

Incluye un refresco, zumo o agua

15,90€

‘2 por persona | minimo 15 pax
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Espacios

Posibilidad de reservar varias salas.

Q foodhall:
Zona 1: Mesa alta ventanal (16 personas)
Zona 2: Menu (20 personas)
Zona 3: Mesa alta central (14 personas)

Zona 4: Terraza (150 personas)

Contacto: eventos.foodhall@moeveglobal.com
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